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TESTEZ-VITE LE NOUVEAU BEURRE LÉGER TARTINABLE 
PRÊT À SANDWICH ELLE & VIRE PROFESSIONNEL® !

NOUVELLE RECETTE DÈS FÉVRIER 2016

POUR DYNASMISER VOTRE OFFRE SNACKING, 
DÉCOUVREZ ÉGALEMENT NOS FROMAGES TARTINABLES :

Un bon goût de beurre, plus prononcé : rehaussé avec une légère pointe 
de crème, il sublime les recettes, pour des sandwichs encore plus savoureux
Une texture optimisée : souple dès la sortie du réfrigérateur, elle permet une 
préparation rapide et un rendement optimal

POUR 10 BUNS À ENVIRON 0,90€ L’UNITÉ

BLUE BUNS AU ROSBEEF

INGRÉDIENTS

10 pains buns aux 
graines de sésame 
20 tranches fines 
de rosbeef cuit
100 g de Saint Agur®
100 g de Beurre Tartinable 
Elle & Vire Professionnel®
Quelques feuilles de roquette 
1 oignon rouge

PRÉPARATION

Émincer finement l’oignon.

Tailler le Saint Agur® en dés.

Couper les buns en deux et les toaster.

Monter le Blue Bun en commençant par une fine couche 

de Beurre Tartinable, puis déposer les tranches de rosbeef, 

les rondelles d’oignon et les dés de Saint Agur®.

Terminer par quelques feuilles de roquette. 

Pour plus de recettes et d’informations sur nos produits, retrouvez-nous sur notre site internet :  www.elleetvire-pro.com
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